MCUS.DZP.373-26/2020

dostawa dzeméw i marmolad na okres od 1 czerwca 2020 r. do 31 grudnia 2020 r.

Kalkulacja cenowa

15332290-3 dzem, 15332293-4 dzem z czarnej porzeczki, 15332294-1 dzem wisniowy, 15332296-5 dzem truskawkowy, 15332230-5 marmolady

Zatgczni nr 2 do SIWZ

LP.

Nazwa towaru

DDP

ZPS i TZ w DPS przy ul. Redzinskiej

ZPS i TZ w DPS przy ul. Kaletniczej

ZPS i TZ w DPS przy ul. Macznej

ZPS i TZ w DPS przy ul. Karmelkowej

Kuchnia

llos$¢ jednostek
szacunkowych

Cena
jednostkowa
netto w
ziotych

Stawka
podatku
VAT w %

Wartos¢ netto
w ziotych

Wartos¢é
podatku
VAT w
ztotych

Wartos¢ brutto
w ztotych

*Nazwa wiasna
produktu/ producenta/
dystrybutora
oferowanego produktu
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Dzem truskawkowy (240g-450g o zawarto$ci cukru 30g-45g cukru w 100g
wyrobu) Sporzgdzony z min. 40 g owocéw na 100 g produktu. Dzem
otrzymywany z truskawek o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, w wyniku
gotowania owocow $wiezych, (mrozonych pasteryzowanych) z dodatkiem
cukru i innych substancji dopuszczonych przez ustawodawstwo krajowe.
Konsystencja zzelowana, smarowna masa. Wyglad - cate owoce lub ich
fragmenty w zzelowanej, szklistej masie, barwa charakterystyczna dla
truskawek, ostabiona procesem technologicznym, smak i zapach
charakterystyczny dla owocu truskawki. Opakowanie szklane (nadajgce sig
do powszechnego recyklingu), bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne,
wiasciwie oznakowane, czyste. Niedopuszczalne obce posmaki i zapachy
(np. smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.). Niedopuszczalne
objawy psucia, sfermentowania, ple$nienia, zmiany zabarwienia,
uszkodzenia mechanicznego opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii
chorobotwérczych.

kg.

260

263

Dzem wisniowy (240g-450g o zawartosci cukru 30g-45g cukru w 100g
wyrobu). Dzem sporzadzony z min. 40g owocéw na 100g produktu. Dzem
otrzymywany z wisni o odpowiedniej zzelowanej konsystencji, w wyniku
gotowania owocow $wiezych, (mrozonych pasteryzowanych) z dodatkiem
cukru i innych substancji dopuszczonych przez ustawodawstwo krajowe.
Konsystencja zzelowana, smarowna masa. Wyglad - cate owoce lub ich
fragmenty w zzelowanej, szklistej masie, barwa charakterystyczna dla wisni,
ostabiona procesem technologicznym, smak i zapach charakterystyczny dla
owocu wisnhi. Opakowanie szklane (nadajgce sig do recyklingu), bez
wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wiasciwie oznakowane, czyste.
Niedopuszczalne obce posmaki, zapachy (np. smak gorzki, mocno kwasny,
stechty, mdly itp.). Niedopuszczalne objawy psucia, sfermentowania,
plesnienia, zmiany zabarwienia, uszkodzenia mechanicznego opakowan,
brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnos$¢ zanieczyszczen chemicznych,
szkodnikdw i bakterii chorobotwoérczych.

kg.

260

263
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Dzem z czarnej porzeczki (280g-450g o zawartosci cukru 30g-45g cukru w
100g wyrobu). DZzem sporzgdzono z min. 30g owocéw na 100g produktu.
Dzem otrzymywany z czarnej porzeczki o odpowiedniej zzelowane;j
konsystencji, w wyniku gotowania owocéw $wiezych, (mrozonych
pasteryzowanych) z dodatkiem cukru i innych substancji dopuszczonych
przez ustawodawstwo krajowe. Konsystencja zzelowana, smarowna masa.
Wyglad - cate owoce lub ich fragmenty w zzelowanej, szklistej masie, barwa
charakterystyczna dla czarnej porzeczki, ostabiona procesem
technologicznym, smak i zapach charakterystyczny dla owocu czarnej
porzeczki. Opakowanie szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone,
szczelne (nadajace sie do recyklingu), wtasciwie oznakowane, czyste.
Niedopuszczalne obce posmaki, zapachy, smak gorzki, mocno kwasny,
stechty, mdly itp., objawy psucia, sfermentowania, plesnienia, zmiany
zabarwienia, uszkodzenia mechanicznego opakowan, brak oznakowania,
nieszczelnos$¢, obecnosé zanieczyszczen chemicznych, szkodnikow i bakterii
chorobotwérczych.

kg.

260

261

Dzem wieloowocowy lub owoce lesne (240g-450g o zawartosci cukru 30g-
45g cukru w 100g wyrobu). Dzem sporzgdzono z min. 30g owocéw na 100 g
produktu. Dzem otrzymywany z réznych owocéw o odpowiedniej zzelowanej
konsystencji, w wyniku gotowania owocéw $wiezych, (mrozonych
pasteryzowanych) z dodatkiem cukru i innych substancji dopuszczonych
przez ustawodawstwo krajowe. Konsystencja zzelowana, smarowna masa.
Wyglad - cate owoce lub ich fragmenty w zzelowanej, szklistej masie, barwa
charakterystyczna, ostabiona procesem technologicznym, smak i zapach
charakterystyczny dla owocow. Opakowanie szklane, bez wyszczerbien, nie
uszkodzone, szczelne, wiasciwie oznakowane, czyste. Niedopuszczalne
obce posmaki, zapachy (np. smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.).
Niedopuszczalne objawy psucia, sfermentowania, plesnienia, zmiany
zabarwienia, uszkodzenia mechanicznego opakowan, brak oznakowania,
nieszczelnos$¢, obecnosé zanieczyszczen chemicznych, szkodnikow i bakterii
chorobotwoérczych

kg.

260

260

Dzem brzoskwiniowy (240g-450g o zawarto$ci cukru 30g-45g cukru w 100g
wyrobu). Dzem otrzymywany z brzoskwin o odpowiedniej zzelowanej
konsystencji, w wyniku gotowania owocéw $wiezych, (mrozonych
pasteryzowanych) z dodatkiem cukru i innych substancji dopuszczonych
przez ustawodawstwo krajowe. Konsystencja zzelowana, smarowna masa.
Wyglad - fragmenty owocoéw w zzelowanej, szklistej masie, barwa
charakterystyczna dla brzoskwin, ostabiona procesem technologicznym,
smak i zapach charakterystyczny dla owocu brzoskwini. Opakowanie
szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne (nadajace sig do
recyklingu), wtasciwie oznakowane, czyste. Niedopuszczalne obce posmaki,
zapachy (np. smak gorzki, mocno kwasny, stechty, mdty itp.).
Niedopuszczalne objawy psucia, sfermentowania, plesnienia, zmiany
zabarwienia, uszkodzenia mechanicznego opakowan, brak oznakowania,
nieszczelnos¢, obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii
chorobotwérczych.

kg.

260

260
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Marmolada (250g-1kg) przetwor owocowy z przetartych owocéw, ktére sg
gotowane z duzg iloscig cukru. Marmolada twarda lub migkka z owocow
innych niz cytrusowe jest mieszaning o odpowiednio zzelowanej konsystencji
cukrow i pulpy, przecieru Swiezego lub konserwowanego, soku lub ekstraktu
wodnego, otrzymanych z jednego lub wigcej gatunkéw owocow, z
ewentualnym dodatkiem kwaséw spozywczych lub syropu skrobiowego. llo$¢| kg. 0 0 0 0 0 300 300
pulpy, przecieru $wiezego lub konserwowego, soku, ekstraktu wodnego
wymagana do otrzymania 1000g produktu nie moze by¢ mniejsza niz 1000g
w przypadku marmolady twardej, 800 g w przypadku marmolady miekkiej.

RAZEM X X X X1 X X X X X X

7.

*Wykonawca jest obowigzany do wpisania nazwy producenta/ nazwy wiasnej produktu/ dustrybutora.

UWAGA: W przypadku nie wpisania w Kolumnie nr 16 nazwy producenta/ nazwy wtasnej produktu/ nazwy dystrybutora, Zamawiajacy odrzuci ofertg na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 2 ustawy Prawo zaméwien publicznych.

Cena podana w Formularzu ofertowym (Zatgcznik nr 1) oraz w Kalkulacji cenowej (Zatgcznik nr 2), jest ceng ostateczng, kompletng, zawierajgca wszystkie koszty, ktére ponosi Zamawiajgcy w catym okresie realizacji zaméwienia i zostanie wprowadzona do umowy jako
obowigzujgca strony przez caty okres realizacji zamdwienia. Wskazana w kolumnie 3 jednostka miary dotyczy wagi produktu bez opakowania.

Podana ilos¢ jest iloscig szacunkowa. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zaméwienia mniejszej ilosci, rezygnacji z pozycji lub przesunieé ilosciowych miedzy pozycjami.
Wykonawca zobowiazny jest dostarczy¢ przedmiot zaméwienia w opakowaniach nadajacych sie do recyklingu.
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prawnym lub posiadajgcych petnomocnictwo)
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