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zamówienia

Cena 
jednostkowa 

netto w zł 

Stawka 
podatku VAT 

w%

Wartość netto 
w zł

Wartość podatku 
VAT w zł

Wartość brutto w 
zł

1. 2. 3. 4. 5. 6. 7. 8. 9. 10. 11. 12. 13. 14. 15.

1.

Sernik krakowski z bakaliami - na bazie kruchego 
spodu, z masą serową, wykończone tartym 
kruchym ciastem z kakao, o wysokości minimum 
5 cm. Termin przydatności do spożycia nie 
krótszy niż 3 dni od dnia dostawy do 
Zamawiającego.      

kg 454 10 15 15 45 7 546

2.

Keks z bakaliami - ciasto biszkoptowo tłuszczowe 
z dodatkiem bakalii, o
wysokości minimum 6 cm. Termin przydatności 
do spożycia nie krótszy niż 3 dni od dnia dostawy 
do Zamawiającego.      

kg 165 8 8 5 20 5 211

3.

Królewiec  - ciasto miodowe i biszkoptowe, masa 
budyniowa, polewa czekoladowa. Termin 
przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 dni od 
dnia dostawy do Zamawiającego.      kg 280 8 4 5 20 2,5 319,5

4.

Jabłecznik - o kształcie prostokątnym, ciasto 
kruche,
przekładane jabłkami prażonymi, wykończone 
pomadą, o wysokości minimum 3 cm. Termin 
przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 dni od 
dnia dostawy do Zamawiającego.      

kg 165 0 14 3 25 5 212

5.

Babka piaskowa - ciasto biszkoptowo tłuszczowe, 
foremka,
waga gotowego ciasta minimum 380g, 
wykończona pomadą
lub posypana cukrem pudrem, wysokości 
minimum 8 cm. Termin przydatności do spożycia 
nie krótszy niż 3 dni od dnia dostawy do 
Zamawiającego.      

kg 150 5 3 15 20 2,5 195,5

Załącznik nr 2 do SIWZ

Sukcesywna dostawa ciasta i inncyh wyrobów cukierniczychna potrzeby Miejskiego Centrum Usług Socjalnych we Wrocławiu, przy ul. Mącznej 3. 
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6.

Ciastka kruche - różne rodzaje ciastek: maślane, 
z marmoladą, podlewane czekoladą, kruche 
posypane cukrem pudrem, biszkoptowe z 
galaretką polane czekaldą. 1 opakowanie waga  
od ok 700g do ok 1 kg. Termin przydatności do 
spożycia nie krótszy niż 14 dni od dnia dostawy 
do Zamawiającego. 

kg 0 5 5 15 20 2,5 47,5

7.

Pączki - wyrób cukierniczy z ciasta drożdżowego 
z nadzieniem o smaku różanym (29%) 
udekorowany lukrem (21%) waga nie mniej niż 
90g. Pączki okrągłe lub o kształcie owalnym. 
Termin przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 
dni od dnia dostawy do Zamawiającego. 

szt. 480 50 0 0 150 0 680

8.

Piernik - ciasto w kształcie prostokąta,  waga 1 
szt ok 400g-500g, przekładane powidłami, w 
polewie cekoladowej. Termin przydatności do 
spożycia nie krótszy niż 3 dni od dnia dostawy do 
Zamawiającego. Wysokość minimum 5 cm.

kg 215 7 6 10 22 5 265

9.

Makowiec - miekki, zawijany makowiec, pachnący 
bakaliami i pełen masy makowej. Zdobiony 
lukrem i skórką pomarańczy, (waga 1 szt. ok 400 
g - 500g), zwarta konsystencja, nierozpadajaca 
się. Termin przydatności do spożycia nie krótszy 
niż 3 dni od dnia dostawy do Zamawiającego.

kg 65 8 12 10 12 2,5 109,5

10.

Ciasto z owocami- wyrób cukierniczy z ciasta 
drożdżowego pokryte owocami sezonowymi,  
pokryte kruszonką z masła, cukru i mąki. Termin 
przydatności do spożycia nie krótszy niż 3 dni od 
dnia dostawy do Zamawiającego.

kg 0 4 0 10 8 5 27

11.
Bułki słodkie z różnym nadzieniem, waga 
minimum 70g szt. 10500 0 0 51 0 20 10571
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12.

Tort owocowy z bitą śmietaną: trzywarstwowy o 
kształcie prostokątnym o wym. 40x60 cm o 
wysokości minimum 12 cm z napisem 
okolicznościowym wykonanym z czekoladyi/lub 
lukru

kg 0 0 0 7 0 0 7

13.

Babka drożdżowa -ciasto drożdzowe, foremka, 
wykończone kruszonką, polewą, czekoladową lub 
pomadą, o wysokości 10 cm. kg 0 2 0 0 0 0 2

14.

Ciastka kruche maślane chrupkie, opis: 
chrupiace, idealnie wypieczone, bez uszkodzeń 
mechanicznych, bez obcych smaków i zapachów, 
posiadają długi okres przydatności do spożycia - 
nie krótszy niż 6 m-cy od dnia dostawy do 
Zamawiajacego. Opakowanie powinno być 
szczelnie zamkniete, estetyczne, kolorowe i 
posiadać następujące informacje: datę ważności/ 
lub datę produkcji, nazwę własną produktu, 
nazwę i adres producenta, skład i wagę ciastek. 
Opakowanie 0,5 kg- 3,0 kg. 

kg 0 0 0 5 0 0 5

15.

Ciastka drobne- ciasto francuskie, lub 
półfrancuskie, drobne ciasteczka, nadzewane 
dżemem lub masą budyniowa, wykończone 
pomadą, o wadze minimalnej 20 g

kg. 0 2 2,5 2 2 2 10,5

16.
Biszkopty opakowanie 100g

op. 630 0 0 0 0 10 640

RAZEM
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….....................................................................................

Miejscowość i data

*Uwaga:                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                
1) podana w Kalkulacji szacunkowej ilość jest ilością maksymalną szacunkową. Zamawiający może zamówić mniejszą ilość towaru;                                                                                      
2) cena podana w Formularzu ofertowym (Załącznik nr 1) oraz w Kalkulacji cenowej (Załącznik nr 2), jest ceną ostateczną, kompletną, zawierającą wszystkie koszty, które ponosi Zamawiający w całym okresie 
realizacji zamówienia i zostanie wprowadzona do umowy jako obowiązująca strony przez cały okres realizacji zamówienia.

Cena oferty netto ……………………………………...…..................................................................................…. zł. 

Cena oferty netto słownie złotych: ………………………………………....................................................................................…….….

Wartość podatku Vat …………………………......................................................................................……….. zł. 

Wartość podatku VAT słownie złotych:...……............................................………..…………….................................…………………. 

Wartość oferty brutto ……………...............................................................................................…..…….. zł. 

Wartość oferty brutto słownie złotych: …………………………….................................................................................................…..……

…..................................................................................
(podpis i pieczęć osób wskazanych w dokumencie uprawniającym do występowania w obrocie 

prawnym lub posiadających pełnomocnictwo)


